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Gastronomia

ElmacabeodelaDO Tarragonase
une este aino alafiestadel romesco

Hasta 25 restaurantes participaran en las VI Jornades Gastronomiques del Romesco, del 7 al 24 de octubre

GERARD CANELLAS
TARRAGONA

Tarragona acogerd del 7 al 24 de
octubre la sexta edicién de las
Jornades Gastronomiques del Ro-
mesco, en la que participaran has-
ta 25 restaurantes de la ciudad.
Como novedad, este afio, la Asso-
ciacié d’Empresaris d’Hostaleria
de Tarragona Ciutat (AEHTC),
que organiza el evento, y la DO
Tarragona, han firmado un con-
venio de colaboracion para que
los vinos macabeos del territorio
participen también de esta fiesta
de la gastronomia local. En total
serdn 10 variedades de 9 bodegas
del Tarragones, el Alt Camp, el
Baix Camp y la Ribera d’Ebre. Por
ello, el nombre de esta sexta edi-
cién es Romescvs + Macabevs.
100% DO Tarragona. VI Jornades
Gastronomiques Romesco de Tarra-
gona.

El Mercat Central de Tarragona
fue el escenario ayer de la presen-
tacion de las jornadas. En ella, el
presidente de la AEHTC, Javier
Escribano, reivindicé el romesco
como «un producto de Tarragona,
nacido en el Serrallo» y, en este
sentido, agradeci6 a la DO Tarra-
gona su colaboracién en el even-
to, defendiendo que «la voluntad
de la AEHTC es fomentar el pro-
ducto local y que las cartas de los
vinos sean cada vez mas tarraco-
nenses». Escribano sefial6 que en
esta edicion volvera a haber dos
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modalidades. Por un lado la de la
‘cassoleta’ de romesco, que costa-
réd cinco euros, y por el otro el
mend, que debera contener un
plato de romesco con libertad pa-
ra los restaurantes tanto en la ela-
boracién como en el precio. Los
25 establecimientos de la ciudad
que participaran en las jornadas
son el Restaurant SolRic, el Res-
taurant SolRic Alta Taverna, el
Restaurant Cécula, el Forum, la

Sardineta, el Restaurant La Mora-
da, el Restaurant I'Arrosseria, el
Posit del Serrallo, el Restaurant la
CucaFera, la Casa Balcells, el Res-
taurant Nautic Tarragona, el Mas
Rosselld, el Kraken, el Octopusy,
la Ancora del Serrallo, el Llagut,
Pizza Boscos, el Restaurant Brisa,
el Ancora Port Esportiu, el Restau-
rant Bar Tabularium, el Tapitapes,
el Sentits, el Bar Negresco, el
Montevideo y el Espai La Vall.

Por su parte, el presidente de la
DOTarragona, Viceng Farré, des-
tacaba la importancia del produc-
to de proximidad en estas jorna-
das gastronémicas y ponia en va-
lor que «el macabeo es una varie-
dad muy tipica». Asimismo, Farré
asegur6 en la presentacién que
«nos dimos cuenta su aroma de
flor de almendro liga muy bien
con el sabor de la almendra en el
romesco, y ademads tiene un aro-

ma y una salinidad tnicas por el
tipo de tierra y por la influencia
de la marinada».

De la clase politica, asistieron a
la presentacion el alcalde de Ta-
rragona y presidente del Patronat
de Turisme, Pau Ricoma, y el con-
cejal de comercio y presidente de
Mercats Tarragona, Didac Nadal.
Ricoma calificé las jornadas gas-
trondmicas de jornadas de «salud
y cultura», y celebrd esta «aporta-
cién de Tarragona al mundo culi-
nario». Por su parte, Nadal remar-
c6 que para la Empresa de Mer-
cats «es un lujo y un placer que la
presentacion tenga lugar en el
Mercat Central» y afiadié que «el
romesco es una joya gastronomi-
cay el mercado es el mejor em-
plazamiento ya que es el auténti-
co proveedor de los alimentos
para elaborarlo». Nadal sefial6
finalmente que los dias 22 y 29
de octubre habra showcookings en
el Mercat Central.

Para acabar, Josep Maria Cru-
set, presidente del Port de Tarra-
gona, celebrd que el romesco se
creara en el Serrallo y defendi
que es una buena iniciativa para
«colaborar con uno de los secto-
res, el de la restauracién, que mas
ha sufrido durante la pandemia».
El acto termin con la elaboracién
de un romesco del chef Pep More-
no, del restaurante Deliranto de
Salou con Estrella Michelin, que
los asistentes pudieron probar
junto a un buen macabeo.
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Medi ambient. Arriba
la novena edicié de la
jornada Fem Francoli
Aquest dissabte, 2 d’octubre,
I'Associaci6 Aurora organitza la

9a Jornada Fem Francoli! Enguany
aquesta activitat, que es va ajornar
fa uns dies degut a les condicions
meteorologiques, es dura a terme
alaribera dreta del riu, al costat
del Pont de Santa Tecla, i s’ha
adaptat a la situaci6 actual.

En aquesta jornada de volunta-
riat ambiental es portaran a terme
tasques de conservacié del bosc
deribera. Es faran diferents

actuacions de manteniment de les
darreres plantacions. En concret,
es netejaran els escocells i es
regaran les plantes. També es
realitzara un taller per donar a
coneixer aquest entorn fluvial i les
espécies vegetals que s’hi poden
trobar. Les diferents activitats es
realitzaran en 2 torns diferents, el
primer de 10 a 12 del migdia,
mentres que el segon serade 12 a
14 hores.

Per inscriure’s cal enviar un
missatge amb les dades (nom i
cognoms, codi postal, telefon i
correu electronic) a administra-
cio@associacioaurora.org o
trucar al 977 520 205 (de dilluns a
divendres,de9al4hide15a
17h). Cal escollir activitat i torn.

Societat. Acteen
record d’Oscar Hijosa
Mila, el proxim 2
d’octubre al Camp de
Mart

El proper dissabte 2 d'octubre a
les 18 hores de la tarda, tindra lloc,
al Camp de Mart de Tarragona, un
acte en record d’Oscar Hijosa
Mila, organitzat per la seva familia i
obert a totes les seves amistats,
coneguts i cercles proxims. Hijosa
mori el passat mes de generi ara,
en l'aniversari del seu naixement,
la familia impulsa aquest acte per
celebrar la seva vida i la seva
empremta en el teixit associatiu,
empresarial, cultural i esportiu de
la ciutat.

Sant Pere i Sant Pau.
Denunciats per
consumirdrogaala
placa de la Sardana

Una trucada d’'un vei de Sant Pere i
Sant Pau a Tarragona, que
informava que hi havia un grup de
joves consumint droga a prop de
la plaga de la Sardana, va acabar
ahir amb diverses dentncies, no
solament per droga siné per
infraccions relacionades amb el
transit.

A més, la Guardia Urbana va
trobar droga en una canonada de
desguas de la mateixa plaga,
concretament dues bosses amb
marihuana i haixix. Cap a tres
quarts de dotze del mati, una

persona va trucar a I'Oficina
Municipal d’Atenci6 Ciutadana
(OMAC) de Sant Pere i Sant Pau.
Indicava que ala placa de la
Sardana hi havia un grup de joves
consumint substancies estupe-
faents.

Inicialment, una patrulla de la
policia es va desplagar fins al lloc
dels fets i va verificar la informacié.
Els agents van intervenir la droga i
van multar el grup de joves. Un
d’ells també va ser denunciat per
portar una arma blanca. Per la
seva part, el propietari del cotxe
on estaven també va ser denun-
ciat per tenir la ITV caducada, per
anar sense asseguranca i per estar
aparcat en una zona reservada a
minusvalids.



